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ANTIPASTI |

VITELLO TONNATO

Vitello cotto a bassa temperatura, salsa tonnata,
fiori di capperi - 10

BATTUTA DI MANZO
Con bagna cauda e sedano croccante - 15

TAGLIERE DI MONTAGNA

Toma alle Vinacce, Toma Blu del Moncenisio, Beaufort,
Prosciuttello della Val di Susa, salame della Rosa, speck, servito

\E NOSTRE

- oNSTE FRESc/,:E |

FATTE IN CASA

GNOCCHI © DI BARBABIETOLA CON FONDUTA DI
TOMA BLU, NOCI E BASILICO FRITTO -12

AGNOLOTTI © Al TRE ARROSTI DI NOSTRA PRODUZIONE
AL BURRO D’'ALPEGGIO E SALVIA -12

FETTUCCINE © CASERECCE CON GAMBERI*, ASPARAGI
E MANDORLE, SU LETTO DI STRACCIATELLA
MANTECATA AL PEPE ROSA E BASILICO -12

con composta di cipolle e miele di Les Arnauds e frutta secca - 15

TOMAHAW
A4

Tomahawk grigliata alla perfezione
accompagnata da steakhouse fries e sale maldon -
4.9 euro al hg

S
T

LE POLENTE — <=

MOLINO FILIPPINI

0)
GRATINATA CON FORMAGGI DELLA VALLE —14&%
SALSICCIA IN UMIDO - 14

BIRRE ARTIGIANALI

SORALAMA

_4_
BIRRA ROSSA “WOW" 33 cl
BIRRA BLANCHE “GENNY” 33 cl
BIRRA LAGER “MESSICANA” 33 cl

O pasta fresca prodotta dal nostro chef, per garantire il massimo della qualita

€ abbattuta e conservata.
Le materie prime fresche utilizzate nel menu possono essere abbattute per
una migliore conservazione.

Il nostro pesce per il consumo a crudo & selezionato con cura ed & abbattuto
in conformita alla prescrizioni vigenti.

CUSHI =%

and more & :

SCOpm Qul
IL MENU susHI
COMPLETO SuU

PRENOTAZ'ONE!

IL SUSHI

(servito con salsa di soia, wasabi e ginger)

- Uramaki di salmone con salmone in & out,
philadelphia, avocado e uova di salmone - 14

- Maki di salmone, mayo al wasabi - 10

- Temaki con salmone, avocado e sesamo - 4.5

IL SASHIMI
- SALMONE 10 pz (salmone, ginger, wasabi, salsa di soia) - 12

IL POKE

- Salmone & avocado - 14

Servito in bowl con riso sushi aromatizzato all’'olio di sesamo, cavolo
rosso, wakame*, edamame*, daikon, cetrioli, carote, nori, semi di
sesamo, salsa di soia

IL CEVICHE

di ricciola, marinata con il lime, coriandolo, cipolla rossa, peperoni
gialli e rossi, jalapeno, mais secco tostato - 16

| BAO 3 paz:

Panini cinesi al vapore ripieni di pancetta di maiale croccante,
cavolo rosso, avocado, jalapeno e coriandolo - 12

NOODLES DI RISO

saltati con gamberi*, verdurine croccanti, germogli di soiaq,
coriandolo, salsa di soia, olio di sesamo e semi - 12

LA QUESADILLA

Con pollo grigliato, avocado, jalapeno, formaggio, lime e coriandolo,
servita con panna acida e insalatina mista - 10

* Prodotto surgelato.
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SPECIALITAHARALD'g

CLASSIC

200 gr hamburger di manzo piemontese Km zero, pomodoro,
insalata con pain brioche classico - 11

BARDO BURGER

200 gr hamburger di manzo km O, raclette, speck, cipolla brasata
alla salvia, cetriolini, gentilina, pomodoro e mayo con
pain brioche classico - 14

GALLETTO

nazionale glassato al miele e timo serpillo, servito con patate,
olive taggiasche e salvia - 18

SALMONE

marinato al pompelmo e maggiorana, cotto in crosta di pistacchi
e pane nero, servito su crema di fave, rucola e finocchi - 18

Nel momenti di grande afflusso non é possibile apportare variazioni ai burger

RISO VENERE

Insalata mista, riso venere, salmone affumicato, fagiolini*,
pomodorini, sedano, mandorle, con emulsione di peperoni gialli e
basilico - 12

CHICKEN CAESAR

Insalata romana insaporita dal classico condimento caesar,
pollo grigliato, scaglie di grana e crostini di pane casereccio - 12

CAJUN SHRIMP

Insalata di gamberi aromatizzati al cajun, avocado, cipolla rossa,
pomodorini, mandorle e emulsione al lime e coriandolo - 12

Dokidellacada -5

CHIEDI ALLO STAFF | DOLCI DEL GIORNO!
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